
BRYGGEKANTEN
restaurant

LAM
To forkjellige stykker av norsk lam.

Chevrekrem, hasselnøtter, grønnkål, gulrot og 
mandelpotetcrem. 

Lammesjy med sennep.

425,-

KAMSKJELL
Lettgrillet laks, mango, rischips og dillmajones.

215,-

RØYE
Syltet og bakt rødbete, betepurè og rosenkål

Kremet blåskjell-persille èspuma.

445,-

FORRETTER

DESSERTER

HOVEDRETTER

ALLERGENER ER MERKET MED LITEN SKRIFT UNDER RETTENE
-har du allergie? Gi oss beskjed! Vi tilpasser gjerne menyen

MUNKEBY
Rødkitt ost fra Levanger, fruktbrød, 
stikkelsbærgele og peckannøtter

235,-

GLASERT PLOMME
Panna-cotta krem

bringebær og walnøtter.

189,-
  

KANTARELL OG JORDSKOKK
Løyrom, syltet løk og sitron-timian gastique

215,-       
[SKJELLDYR-FISK-EGG-HVETE-SENNEP-SOYA] [ MELK-SENNEP-FISK-SELLERI]

[FISK-MELK-BLØTDYR-EGG-SULFITT]

[MELK-SELLERI-SENNEP-HASSELNØTT]

[ MELK-NØTTER-HVETE][MELK-EGG-HVETE]



Maltbrød og brunet smør

BRYGGEKANTEN
restaurant

KAMSKJELL
Lettgrillet laks, mango, rischips og dillmajones.

KANTARELL OG JORDSKOKK
Løyrom, syltet løk og sitron-timian gastique

RØYE
Syltet og bakt rødbete, betepurè og rosenkål

Kremet blåskjell-persille èspuma.

LAM
To forkjellige stykker av norsk lam.

Chevrekrem, hasselnøtter, grønnkål, gulrot og 
mandelpotetcrem. 

Lammesjy med sennep.

MUNKEBY
Rødkitt ost fra Levanger, fruktbrød, stikkelsbærgele og 

peckannøtter

GLASERT PLOMME
Panna-cotta krem

bringebær og walnøtter.

SESONGENS MENY

3 RETTER KR. 755  -  4 RETTER KR. 859  -  5 RETTER KR. 989  -  6 RETTER KR. 1175,- 
(Rett 1,3,4, og 6)

DRIKKEPAKKER

3 RETTER KR. 585,- 4 RETTER KR. 735,- 5 RETTER KR. 825,- 6 RETTER KR. 950,-
Vinpakke- gode viner tilpasset maten

WineLover- for oss som elsker vin
3 RETTER KR. 825,- 4 RETTER KR. 975,- 5 RETTER KR. 1075,- 6 RETTER KR. 1295,-

(Rett 1, 4 og 6) (Rett 1, 2, 3, 4 og 6) (Alle retter)

[SKJELLDYR-FISK-EGG-HVETE-SENNEP-SOYA]

[ MELK-SENNEP-FISK-SELLERI]

[FISK-MELK-BLØTDYR-EGG-SULFITT]

[MELK-SELLERI-SENNEP-HASSELNØTT]

[ MELK-NØTTER-HVETE]

[MELK-EGG-HVETE]


